Bargiolina

Coltiviamo esperienze

Processo produttivo succo e polpa

Sciroppo fatto con acqua
e zucchero con lo stesso
grado brix della frutta di
partenza

vengono eliminate le
marcescenze, tagliata e
scottata

Lavare, preparare
la frutta

La frutta viene selezionata e

Precottura
(eventuale)

Frullare
nel Passafrutta

Preparazione
sciroppo
€ omogenizzazione

Controllo PH
ed eventuale
acidificazione con
succo di limone

Invasettamento
con dosatrice

Pastorizzazione

Si fa raffreddare si
appone l'etichetta e
infine si stocca.

Etichettatura
e stoccaggio
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